
 

 

 

 

 

 

 
HERZLICH WILLKOMMEN IM 

RESTAURANT VIVENDI 
Vielfalt genießen. Handwerk erleben. 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

täglich 17 – 22 Uhr 
Küche bis 21 Uhr  



PREISE IN EURO INKL. MWST.  
BEI ALLERGIEN UND UNVERTRÄGLICHKEITEN SPRECHEN SIE UNS BITTE AN. 

VORSPEISEN 
   

GULASCHSUPPE 
Geräucherte Paprika | Kräuter Schmand 

7.90 

BRETONISCHE ZWIEBELSUPPE | VEGGIE 
Knoblauch-Croutons | Gruyère Käse 

 

 7.90 

ANTI PASTI | AUCH VEGGIE MÖGLICH  
Halbgetrocknete Tomaten | Büffelmozzarella | Rucola | gegrilltes Gemüse | Fenchelsalami 
Oliven | Parmaschinken | Basilikum-Pesto 

 

klein 
groß 

10.90 
15.90 

OFENGEMÜSE | VEGAN 
Uhrkarotten | Paprika-Hummus | Grüner Spargel | Bärlauch-Dip 

11.90 

TAGLIATA 
Streifen vom Roastbeef| fermentierte Zwiebeln | Parmesan |  
Pinienkerne | Rucola | Olivenöl 

16.90 

BRUSCHETTA VEGGIE 
Grüner Spargel | Bärlauch | Parmesan 

11.90 

BURRATA VEGGIE  
Bunte Tomaten | Passionsfrucht | Basilikum | Avocado | Bio-Olivenöl 

12.90 

KÄSEPLATTE | VEGGIE gerne auch zum Dessert 

Variation vom französischen Käse | Feigensenf | Meersalzbutter 
 

klein 
groß 

8.90 
12.90 

 
SALATE 

 
WILDKRÄUTERSALAT | VEGGIE 

Kirschtomaten | Spitzpaprika | Salatgurke | Croutons | Hausdressing 

9.90 

mit Rinderstreifen 
mit Kikok-Hähnchen 
mit Rotgarnelen 
als Beilagensalat 

16.90 
15.90 
15.90 

4.90 

GRATINIERTER ZIEGENKÄSE SALAT | VEGGIE 
Wildkräutersalat | Kirschtomaten | Spitzpaprika | Salatgurke | karamellisierte 
Walnusskerne | Cranberrys | Himbeerdressing 

 

klein 
groß 

10.90 
15.90 

 
  



PREISE IN EURO INKL. MWST.  
BEI ALLERGIEN UND UNVERTRÄGLICHKEITEN SPRECHEN SIE UNS BITTE AN. 

HAUPTSPEISEN 
 

   

LACHSFILET 
Sakesauce | Erdnussöl | Teriyaki | geschwenkter Pak Choi | Kimchi-Sesam | 
Limettenduftreis 

25.90 

KIKOK HÄHNCHENBRUST  
Basilikumschaum | Ratatouille | Kräuterkartoffeln | Kräuterschmand 

23.90 

ROASTBEEF  
Grüne Kräuterbutter | buntes Ofengemüse | rustikale Bratkartoffeln 

28.90 

HOLSTEINER SCHNITZEL  
Schmorzwiebeln | Bio-Spiegelei | rustikale Bratkartoffeln | Beilagensalat 

19.90 

MÜNCHENER SCHNITZEL  
Panade mit süßem Senf & frischem Meerrettich | hausgemachter Kartoffel-
Gurkensalat  

19.90 

THAI-CURRY | VEGAN  
Wok Gemüse | Kokosmilch| Limettenduftreis 

15.90 

TAGLIATELLE | VEGGIE  
Hausgemachtes Basilikum-Pesto | halbgetrocknete Tomaten | Pinienkerne |  
36 Monate gereifter Parmesan 

14.90 

mit Rinderstreifen 
mit Kikok-Hähnchen 
mit Rotgarnelen 

21.90 
20.90 
20.90 

 
 

IMBISS 
  

CURRYWURST  
Rostbratwurst | hausgemachte Currysauce | Pommes frites 

9.90 

POMMES FRITES | VEGGIE 
Krosse Kartoffelstreifen | Mayonnaise und/oder Ketchup 

 

klein 
groß 

3.50 
4.90 

 
 

 

 

 

 

 



PREISE IN EURO INKL. MWST.  
BEI ALLERGIEN UND UNVERTRÄGLICHKEITEN SPRECHEN SIE UNS BITTE AN. 

PIZZEN UND BURGER 

   

MARGHERITA | VEGGIE 
Tomatensugo | Gouda | Oregano 

8.90 

SALAMI  
Italienische luftgetrocknete Salami 

9.90 

FUNGHI 
Frische rosé Champignons 

9.90 

TONNO 
Thunfisch | rote Zwiebel 

10.90 

ITALIANO | VEGGIE 
Anti Pasti Gemüse | Rucola | Basilikum-Pesto 

10.90 

PARMA 
Parmaschinken | Rucola | halbgetrocknete Tomaten | Parmesan  

11.90 

BACON BOMB BURGER  
Angus beef | Knusperspeck | Schmorzwiebeln | Cheddarkäse | Salat | 
Sauerteigbrötchen | Pommes frites 

18.90 

KIKOK CHICKEN BURGER  
Kikok-Hähnchenbrust | Aprikosen-Tomaten-Chutney | gegrillte Mango | Salat | 
Sauerteigbrötchen | Pommes frites 

18.90 

UMAMI BURGER | VEGGIE 
Shiitake Patty | gegrillte Spitzpaprika | fermentierte Zwiebeln | Salat | 
Sauerteigbrötchen | Pommes frites 

17.90 

 
 

DESSERTS 
  

SIMPLY DARK  
Crunchy Canache | Sanddorn| Joghurt-Sponge  

8.90 

SORBETVARIATION | VEGAN 
Nocken und Früchte nach Saison 

5.50 

KÄSEPLATTE | VEGGIE  
Variation vom französischen Käse | Feigensenf | Meersalzbutter 

klein 
groß 

8.90 
12.90 

 

  

 

  



PREISE IN EURO INKL. MWST.  
BEI ALLERGIEN UND UNVERTRÄGLICHKEITEN SPRECHEN SIE UNS BITTE AN. 

GETRÄNKE 
  

MINERALWASSER   

Bad Driburger | medium oder still 0,25 l 
0,75 l 

2.60 
6.90 

SOFTGETRÄNKE   

Faire Cola | JOSEFS 
Faire Cola light  
Faire Zitrone 
Faire Orange 

0,33 l 2.90 

Tonic Water | Goldberg 
Bitter Lemon  
Ginger Ale  
Mediterranean Tonic 
Wild Berry  

0,20 l 3.50 

Eistee Zitrone | Rauch 
Eistee Pfirsich 

0,33 l 3.90 

SÄFTE   

Apfel 
Orange 
Kirsche 
Maracuja 

0,20 l 3.00 

als Schorle 0,40 l 5.20 
 

KAFFEE UND TEE   

Café Crema | Tasse  2.90 

Cappuccino  3.20 

Milchkaffee  3.20 

Latte Macchiato  3.60 

Espresso  2.60 

Doppelter Espresso  3.60 

Tee | Pfefferminz | Kräuterharmonie | Kamille | Sanddorn-Cranberry  
Rooibos-Vanille | grüner Tee | Earl-Grey | Darjeeling 

 2.90 

 
 

 

  



PREISE IN EURO INKL. MWST.  
BEI ALLERGIEN UND UNVERTRÄGLICHKEITEN SPRECHEN SIE UNS BITTE AN. 

GETRÄNKE alkoholisch 

 
STARTER   

Prosecco 0,20 l 6.90 

Aperol Spritz 
Hugo 
Lillet Wild Berry 
Limoncello Spritz 
Rhabarber Spritz 

0,20 l 7.50 

BIER   

Detmolder Pils | herb | vom Fass 
Detmolder Radler | vom Fass 

0,30 l 
0,50 l 

3.50 
4.90 

Detmolder Pils alkoholfrei 0,33 l 3.80 

Märzen | Josefs 
Dunkel 
Weizen 
Weizen alkoholfrei 
 

0,50 l 5.20 

WEISSWEIN   

Roca Morino Viura | Rioja – halbtrocken – Spanien  0,20 l 
0,75 l 

6.90 
23.50 

Juliusspital | Silvaner – trocken – Deutschland   0,20 l 
0,75 l 

7.50 
25.90 

Grauburgunder | Diehl – trocken – Deutschland   0,20 l 
0,75 l 

6.90 
23,50 

ROTWEIN   

Roca Morino Tempranillo | Rioja – trocken – Spanien  0,20 l 
0,75 l 

6.90 
23.50 

Gallo Family | Merlot – trocken – Kalifornien   0,20 l 
0,75 l 

7.50 
25.90 

Philippe Baron de Rothschild | Bordeaux – trocken – Frankreich   0,20 l 
0,75 l 

7.90 
26.90 

ROSÉ   

Roca Morino Rioja | Rioja – halbtrocken – Spanien  0,20 l 
0,75 l 

6.90 
23.50 

 

  



PREISE IN EURO INKL. MWST.  
BEI ALLERGIEN UND UNVERTRÄGLICHKEITEN SPRECHEN SIE UNS BITTE AN. 

SPIRITUOSEN 

GIN | 4 cl   

Bombay Sapphire  3.80 

Tanqueray  3.90 

Hendricks  6.50 

Gin Mare | Spanien  7.50 

Roku Gin | Japan  6.00 

Dry Hasen | Paderborn  9.00 

Siegfried alkoholfrei  4.50 

   

WHISKEY | 4 cl   

Jack Daniels  3.80 

Chivas Regal 12  5.90 

Glenfiddich 12  7.50 

Laphroaig 10  7.50 

The Westfalian 2016/2021 | Paderborn | weltweit bester Whiskey   18.00 

   

VODKA   

Absolut | Schweden 2 cl 
 

2.60 

Grey Goose | Frankreich 2 cl 
 

4.00 

Belvedere | Polen 2 cl 
 

4.50 
 

▪ alle Gins, Whiskeys und Vodkas als Longdrink mit 4 cl  plus 3.50 

 
 
 
 
 
 
 

  



PREISE IN EURO INKL. MWST.  
BEI ALLERGIEN UND UNVERTRÄGLICHKEITEN SPRECHEN SIE UNS BITTE AN. 

SPIRITUOSEN 

RUM | 4 cl   

Havanna Club  3.80 

Havanna Club Anejo Espescial  4.50 

Don Papa Baroko | Philippinen  8.50 

▪ alle Rums als Longdrink  plus 3.50 

   

OBSTLER | 2 cl   

Alte Marille | Feinbrennerei Prinz  4.90 

Alte Williams-Christbirne   

Alte Waldhimbeere   

   

ABSACKER | 2 cl   

Ramazotti   2.90 

Jägermeister  2.90 

Jubiläumsaquavit  2.90 

Grappa Vuisinar | im Wildkirschfass gereift  4.50 

Berliner Luft  2.50 

Baileys  2.90 

 
  



PREISE IN EURO INKL. MWST.  
BEI ALLERGIEN UND UNVERTRÄGLICHKEITEN SPRECHEN SIE UNS BITTE AN. 

COCKTAILS  
 

kukki |natürliche Cocktails mit Eis in der Flasche 7.90 

MOJITO  
Weißer Rum | Limetten-Minz-Likör | Zitronen- und Limettensaft | frische Minze 

SEX ON THE BEACH  
Vodka | Ananas-, Orangen- und Cranberrysaft | Pfirsichlikör | frische Heidelbeeren 

EL PRESIDENTE 
Brauner Rum | Ananas-, Limetten- und Sauerkirschsaft | Grenadine | frische Heidelbeeren 

WILD PASSION FRUIT 
Fruchtwein | Maracujasirup | Maracuja- und Limettensaft | frische Minze 

PINK GRAPEFRUIT 
Fruchtwein | Pink Grapefruit-, Zitronen- und Orangensaft | Grapefruitaroma | 
Guaranaextrakt | frische Grapefruit 

RED BERRY 
Fruchtwein | Heidelbeersirup | Cranberry-, Himbeer- und schwarzer Johannisbeersaft 

COLADA 
Fruchtwein | Ananassaft | Kokossirup 

 

 


