
 

 

 

 

 

 
HERZLICH WILLKOMMEN IM 

RESTAURANT VIVENDI 
Vielfalt genießen. Handwerk erleben. 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

täglich 17 – 22 Uhr 
Küche bis 21 Uhr  



PREISE IN EURO INKL. MWST.  
BEI ALLERGIEN UND UNVERTRÄGLICHKEITEN SPRECHEN SIE UNS BITTE AN. 

  VORWEG ODER ALLEIN 
   

 
 

  PFLANZLICH  
 

    RAMEN TANTANMEN 
    Japanische Nudelsuppe | Cashew | Pak Choi | Shiitake Pilze | Bio-Ei |Koriander 
 
    wahlweise mit 

• Kikok-Hähnchenbrust                                                  

• Lachsfilet                                                                                                                          
                                                                                                                                                                                                                   

 
             16 
 
 
             19 
             20 

 

KALAMATA OLIVEN | VEGGIE 

Hausgemachter Zaziki | Hafer-Sesam-Knäcke 

 6 

  BRUSCHETTA PANE | VEGGIE 

  Geröstetes Brot | Basilikum-Rucola-Pesto | Datteltomaten | Schalotten |  
  Cremige Burrata | Würziges Öl 

12 

  

 

 MAL WAS VEGETARISCHES 
 

                                                                                                                                                     

GEBACKENE SÜßKARTOFFEL 
Kräuter Schmand | gemischter Salat     
                                                                                                 
wahlweise mit 

• vegetarisch 

• Hähnchenbrust 

• Lachsfilet 
  
 

PIZZA BUNTER GARTEN                                                                                                                  
Klassischer Pizzaboden | Schmand | Mozzarella | Bärlauch Pesto | buntes Gemüse                                                                                                                              
 
 

AUS DEM SUPPENTOPF 

 
 
 

 
 
   12 
   19 

    19 
         
 
    12   

TOM KHA KAI    
Thailändische Hühnerfleischsuppe | Kokosmilch | Zitronengras | Ingwer | Galgant| Chili| 
Gemüse 

 

Klein 
groß 

 7 
13 



PREISE IN EURO INKL. MWST.  
BEI ALLERGIEN UND UNVERTRÄGLICHKEITEN SPRECHEN SIE UNS BITTE AN. 

 GRÜNER GARTEN 
 

DER EINFACHE | VEGGIE 

Grüner Salat| Datteltomaten | Spitzpaprika| Gurke | Kürbiskerne |  
Hausdressing 

 

klein 
groß 
 

5 
9 

DER GRIECHE 
Gebackener Fetakäse | Hausgemachtem Zaziki | Roten Zwiebeln |  
Grünzeug vom Einfachen |Hausdressing 
 

17 
 

DER ORIENTALISCHE 
Würzige Hähnchen-Sticks| Mango-Chutney | Falafel-Croutons |  
Grünzeug vom Einfachen | Hausdressing 

 

19 

 

 
 HAUPTSACHE 
 
  KALBSSCHNITZEL VIVENDI 
  Spiegelei | Knusperspeck | Bratkartoffeln | Gurkensalat 

      28  

  

RUMPSTEAK 250g  
Saftig gegrillt| Gartenkräuterbutter | Mini-Brokkoli | Rosmarinkartoffeln 
 

           35 

  GEGRILLTE MERGUEZ (Pikante Bratwurst von Lamm & Rind) 

  lauwarmer Linsensalat | Joghurt-Minz-Sauce | geräucherter Paprika 
 

           19 

KIKOK-MAISHÄHNCHENBRUST 
Ricotta Sauce | Honig-Thymian-Röstgemüse | Süßkartoffelpüree 
 

            25 

LACHSFILET 
Leicht gebraten | Sake Sauce | Sautierter Babyspinat | Limetten-Kartoffelpüree 

            27 

  

 
 
 



PREISE IN EURO INKL. MWST.  
BEI ALLERGIEN UND UNVERTRÄGLICHKEITEN SPRECHEN SIE UNS BITTE AN. 

 BELIEBTE KLASSIKER 
 
PASTA A LA BOLOGNESE 
Rinderhack | konfierte Tomaten | Kräuteröl | Rucola Salat | Parmesanchip 

18 

BACON BOMB BURGER  
Angus Beef | Cheddar | Schmorzwiebeln | Grünzeug | Sauerteigbrötchen | 
Knusperspeck | Homestyle Fries 

19 

  TRÜFFELFRITTEN                 9 
  Parmiggiano Reggiano | Petersilie | Trüffelmayo 

STADIONWURST  
Die originale SCP-Stadionwurst | fruchtig-pikante Currysauce | Homestyle Fries 
 
 

     11 

  

 PIZZA AUS DEM STEINOFEN   
  ALLE PIZZEN SIND BELEGT MIT MUTTI TOMATENSUGO, GOUDA-MOZZARELLA-MIX UND OREGANO 
  

MARGHERITA | VEGGIE 
Klassisch 

8 

BURRATA | VEGGIE 
Burrata | Basilikum Öl | Pinienkerne  

12 

SALAMI  
Italienische luftgetrocknete Salami 

9 

TONNO 
Thunfisch | rote Zwiebel 

10 

PARMA 
Parmaschinken | Rucola | halbgetrocknete Tomaten | Parmesan  

11 

 

  

 SÜßER ABSCHLUSS  
 

Crème brûlée 
Das französische Original 

6 

 
 
 
 
 

 



PREISE IN EURO INKL. MWST.  
BEI ALLERGIEN UND UNVERTRÄGLICHKEITEN SPRECHEN SIE UNS BITTE AN. 

 GETRÄNKE 
  

MINERALWASSER   

Bad Driburger | medium oder still 0,25 l 
0,75 l 

3.10 
7.60 

SOFTGETRÄNKE   

Faire Cola | JOSEFS 
Faire Cola light  
Faire Zitrone 
Faire Orange 
Faire Eistee Pfirsich 
Faire Eistee Zitrone 
 

0,33 l 4.20 

Tonic Water | Goldberg 
Bitter Lemon  
Ginger Ale  
Wild Berry  

0,20 l 3.90 

 
 

  

SÄFTE   

Apfel 
Orange 
Maracuja 
Rhabarber 
 

0,20 l 3.90 

als Schorle 0,40 l 5.80 
 

KAFFEE UND TEE   

Café Crema | Tasse  3.50 

Cappuccino  4.20 

Milchkaffee  4.20 

Latte Macchiato  4.20 

Espresso  2.90 

Doppelter Espresso  4.00 

Tee | Pfefferminz | Kräuterharmonie | Kamille | Sanddorn-Cranberry  
Rooibos-Vanille | grüner Tee | Earl-Grey | Darjeeling 

 3.50 

  

 



PREISE IN EURO INKL. MWST.  
BEI ALLERGIEN UND UNVERTRÄGLICHKEITEN SPRECHEN SIE UNS BITTE AN. 

 GETRÄNKE alkoholisch 

 
APERITIF   

Prosecco 0,10 l 7.00 

Prosecco Doppio Passo Asolo 0,75 l 33.90 

Prosecco Rosè Doppio Passo Asolo 0,75 l  34.90 

  Champagner Brut Louis Roederer  0,75 l  125.00 

   

Aperol Spritz 
Hugo 
Lillet Wild Berry 
Limoncello Spritz 
Rhabarber Spritz  

0,20 l 8.60 

BIERE   

Detmolder Pils | herb | vom Fass 
 

0,30 l 
0,50 l 

3.80 
5.60 

Detmolder Pils alkoholfrei 0,33 l 4.20 

Josefs Märzen Radler naturtrüb  0,33 l 4.20 

Flaschenbiere der Josefs Brauerei 

• Märzen 

• Dunkel 

• Helles 

• Weizen 

• Weizen alkoholfrei 
 
 
 
Die JOSEFS Brauerei ist die erste Inklusionsbrauerei Europas. Als Werkstatt für Menschen mit 

Behinderung gestartet, ist sie heute eine Privatbrauerei in Bad Lippspringe bei Paderborn. 

Hier produzieren Menschen mit und ohne Behinderung Biere sowie alkoholfreie Getränke 

unter fairen Bedingungen. Für Sie heißt das: Gutes tun war noch nie so einfach! 

 

 

 

 
 

0,50 l 5.60 

   



PREISE IN EURO INKL. MWST.  
BEI ALLERGIEN UND UNVERTRÄGLICHKEITEN SPRECHEN SIE UNS BITTE AN. 

WEINE 
 
WEISSWEIN 
 

Sauvignon Blanc Kaitui | Markus Schneider – trocken – Pfalz  0,20 l 
0,75 l 

9.90 
33.90 

Silvaner | Juliusspital – trocken – Franken  0,20 l 
0,75 l 

8.20 
27.50 

Grauburgunder Aufwind| Thomas Hensel – trocken – Pfalz   0,20 l 
0,75 l 

9,60 
32,90 

Riesling| Markus Molitor – feinherb – Mosel   0,20 l 
0,75 l 

9,20 
30,90 

ROTWEIN   

   

Roca Morino Tempranillo | Rioja – trocken – Spanien  0,20 l 
0,75 l 

8.50 
28.50 

Merlot | Emil Bauer – trocken – Pfalz  0,20 l 
0,75 l 

9,50 
32.50 

Black Print Cuvèe | Markus Schneider – trocken – Pfalz   
Cabernet Dorsa, Cabernet Sauvignon, Merlot 

0,20 l 
0,75 l 

10.90 
36.90 

Primitivo | Puglia chiave d´oro – trocken – Italien 
 
 

0,20 l 
0,75 l 

9.60 
32.90 

ROSÉ   

   

Roca Merino Rioja | Rioja – halbtrocken – Spanien 0,20 l 
0,75 l 

8.20 
27.50 

  Rosè Saigner | Markus Schneider – trocken – Pfalz  0,20 l 
0,75 l 

9.20 
30.90 

 

 

 

 

 

 

 



PREISE IN EURO INKL. MWST.  
BEI ALLERGIEN UND UNVERTRÄGLICHKEITEN SPRECHEN SIE UNS BITTE AN. 

 SPIRITUOSEN 

GIN | 4 cl   

Bombay Sapphire  5.50 

Tanqueray  6.00 

Hendricks  7.00 

Gin Mare | Spanien  8.00 

Roku Gin | Japan  8.00 

Dry Hasen | Paderborn  9.00 

Siegfried alkoholfrei  5.90 

   

WHISKEY | 4 cl   

Jack Daniels  5.90 

Chivas Regal 12  7.90 

Glenfiddich 12  8.90 

Laphroaig 10  8.90 

The Westfalian 2016/2021 | Paderborn | weltweit bester Whiskey   18.00 

   

VODKA   

Absolut | Schweden 2 cl 
 

3.50 

Grey Goose | Frankreich 2 cl 
 

4.50 

Belvedere | Polen 2 cl 
 

4.50 
 

▪ alle Gins, Whiskeys und Vodkas als Longdrink mit 4 cl  plus 3.50 

 
 
 
 
 
 

 

 



PREISE IN EURO INKL. MWST.  
BEI ALLERGIEN UND UNVERTRÄGLICHKEITEN SPRECHEN SIE UNS BITTE AN. 

 SPIRITUOSEN 

RUM | 4 cl   

Havana Club  5.50 

Havana Club Anejo Espescial  6.50 

Don Papa Baroko | Philippinen  9.50 

▪ alle Rums als Longdrink  plus 3.50 

   

OBSTLER von der Feinbrennerei Prinz | 2 cl   

Alte Marille   5.50 

Alte Williams-Christbirne   

Alte Waldhimbeere   

   

ABSACKER | 2 cl   

Ramazotti   3.50 

Jägermeister  3.50 

Jubiläumsaquavit  3.50 

Grappa Vuisinar | im Wildkirschfass gereift  5.90 

Berliner Luft  3.50 

Baileys       3.90 

 

 COCKTAILS Ein Blick in unsere separate Empfehlungskarte lohnt sich. 

 
kukki |natürliche Cocktails mit Eis in der Flasche | 275ml 

8.90 

EL PRESIDENTE 
Brauner Rum | Ananas-, Limetten- und Sauerkirschsaft | Grenadine | frische Heidelbeeren 

PINK GRAPEFRUIT 
Fruchtwein | Pink Grapefruit-, Zitronen- und Orangensaft | Grapefruitaroma | 
Guaranaextrakt | frische Grapefruit 

COLADA 
Fruchtwein | Ananassaft | Kokossirup 

 



PREISE IN EURO INKL. MWST.  
BEI ALLERGIEN UND UNVERTRÄGLICHKEITEN SPRECHEN SIE UNS BITTE AN. 

 

FRISCHER SPARGEL 

 

VORWEG 
SPARGELCRÉMESUPPE 8 

BÄRLAUCHPESTO | CASHEWKERNE | TRÜFFELCHIPS 

 

FRÜHLINGSERWACHEN 13 

SPARGELSALAT | BÄRLAUCH | CREMIGE BURRATA |  

HASELNUSSKERNE  

 

 Sagt die Kartoffel zum Spargel: 

„Ich bin größer, runder und schwerer als du! 

Warum bist du teurer?" – „ich habe eben Köpfchen!" 

 

HAUPTSACHE 
FRISCHER STANGENSPARGEL MIT NEUEN KARTOFFELN 

SAUCE HOLLANDAISE ODER GEKLÄRTER BUTTER 

 

WAHLWEISE MIT  

• VEGETARISCH MIT KARTOFFELN  19 

• MIT KALBSSCHNITZEL 32 

• MIT KIKOK-HÄHNCHENBRUST 25 

• MIT ROASTBEEF 200 G  35 

• MIT LACHSFILET 28 

• MIT ROHEM UND GEKOCHTEM SCHINKEN 25 

 

 

ABSCHLUSS 
PANNA COTTA  8 

ERBEERRAGOUT | WALDMEISTERSPIEGEL | SORBET 
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